
【MENU】 

◆ アミューズブーシュ 

◆ 夏野菜のテリーヌ 煮穴子のデュクセル 

◆ 桃の冷製ポタージュ  

◆ 秋鮭のポワレ ハーブソース 

◆ サラダ 

◆ 知多牛赤身ステーキ マデラソース 

◆ 新秋刀魚の釜めしと汁椀 

◆ アシェットデザート コーヒーor紅茶 

 

料理内容は食材の入荷状況により変更する場合があります。 

ご了承下さい。 

釜めしは先行してお出しする事もできます。お申し付け下さい。 

8 月のディナープラン
2019年 8月 1日㈯～8月 30日㈰ 

2名様以上でご予約をお願いします 

（最大 9名様迄ご対応致します） 

            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

盆踊りの太鼓の音に心浮かれるこの時期。今年の夏はコロナ

渦で花火大会や夏まつりの中止が相次ぎ残念な限りです。 

自重・自粛が叫ばれる中でも季節は動き、市場の中は彼岸花

が咲く初秋の食材並び始めました。旬の食材と知多牛を用い

た月替りメニューで少し優雅なディナーは如何でしょうか？ 

5 名様以上で貸切営業致します。パーティープランにもご利用下さい。 

フリードリンクプランも承ります。 

お 1人 8,000円（税込価格） 

   

知多牛のおおさわ 

知多牛専門店 ランチタイム 11:30～14:00 ディナータイム 18:00～21:00LO 

豊明市二村台 1 丁目 28-6（唐竹小学校西側） 

定休日 月・火曜日 
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URL http;//steak.aichi.jp/ 

 


